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Marc RAGAINE, sommelier, caviste du cellier « Les Agapes » a Auxerre, a remporté le titre de troisieme meilleur
jeune sommelier de France, avant d’étre consacré en 2003 meilleur caviste indépendant du monde !
Il préside la 29° édition du Concours des vins de Chablis.

Particularité de ce concours, les producteurs et négociants de Chablis ne sont pas autorisés a juger des vins qui
pourraient étre les leurs. Les 81 dégustateurs sont des journalistes, des restaurateurs, des sommeliers, des
courtiers, des cenologues ou des amateurs éclairés. lls jugent les vins en deux temps, les échantillons ayant
obtenu les meilleures notes lors de la présélection avec I'ensemble des dégustateurs passent ensuite I'épreuve du
super jury, le seul habilité a décerner les médailles.

Utilisés par le BIVB lors de ses opérations de communication et de formation menées en France comme a
I’étranger, ces vins médaillés seront les ambassadeurs des Vins de Chablis pendant un an.

Marc Ragaine est né a Melun en 1972.
Tout petit il a baigné dans le monde de la
restauration, ses parents tenaient le Moulin de
Pontigny, ot il s’activait déja dans les cuisines !
Il intégre une école Hételiere, ol un professeur
R d’cenologie lui ouvre la voie de sa passion, qu’il
7 v o Y '. b/ continue de nourrir avec les professeurs de la
P mention Sommellerie & Dijon. Il est débauché en
11 " I‘l '. ‘ - ‘., k cours d’année pour \intégrer I’équipe de sommellerie
\ ~de la Tour d’Argent a Paris pendant 5 ans.

Les titres s’enchainent: en 1994 il est nommé
b , ‘ § meilleur jeune sommelier Paris Ile de France, puis 3°
meilleur jeune sommelier de France.
Il exerce son talent dans diverses tables parisiennes pendant 10 ans, puis revient « aux sources » dans I’Yonne,
pour reprendre la cave de son pere en 1999.
En 2001, il obtient la 4° place au concours de meilleur caviste du monde, ce qui lui donne 'envie de décrocher le
titre, qu’il obtient en 2003.
« Tout ce qui concerne le vin est une passion. Je vis cela intérieurement. Ce sont les vins blancs de Bourgogne que
je préfere. J'aime ce Chardonnay de |'Yonne qui a la capacité d'étre vecteur de ce terroir calcaire, accentué par
cette climatologie du nord de la Bourgogne nous apportant des vins alliant minéralité et brillance, pureté et
luminosité ... des vins de sapidité ! »
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Palmares
28 vins médaillés lors du 29° Concours des Vins de Chablis

Nombre d’échantillons : 304
Nombre de dégustateurs : 81

Nombre de Domaines ou Maisons représentés : 75

Nombre de vins médaillés : 28

Petit Chablis 2013

Médaille d’Or

Alain GEOFFROY - BEINE
Domaine de Pisse-Loup - BEINE

Médaille d’Argent

Clotilde DAVENNE - PREHY
Sylvain MOSNIER - BEINE
Domaine de la MOTTE - BEINE

Médaille de Bronze

BARDET et Fils, SCEA de la Borde - NOYERS SUR SEREIN

Nominés

Domaine Jean Dauvissat Pére et Fils - MILLY-CHABLIS
Domaine CHEVALLIER - MONTALLERY

Domaine HAMELIN - LIGNORELLES

Domaine Roland LAVANTUREUX - LIGNORELLES
Domaine Agnés et Didier DAUVISSAT - BEINE
Domaine William FEVRE - CHABLIS
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Chablis 2013

Domaine GAUTHERON Alain et Cyril - FLEYS
Domaine BILLAUD-SIMON - CHABLIS — Téte d’Or

Domaine de la CORNASSE - BEINE
La Chablisienne — CHABLIS — La Sereine

Jean-Marc BROCARD - PREHY - Les Vieilles Vignes de Sainte Claire
Domaine Bernard DEFAIX - MILLY-CHABLIS

Nominés

SOURICE DEPUYDT - LIGNORELLES

LAMBLIN & Fils- MALIGNY

DRB Damien & Romain BOUCHARD - CHABLIS
La Meuliére - FLEYS

L&C POITOUT - CHABLIS

Domaine Alain GEOFFROY - BEINE

Domaine Agneés et Didier DAUVISSAT - BEINE
Domaine des Hates - MALIGNY

Jean COLLET et Fils - CHABLIS
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Chablis Premier Cru 2013, Rive Gauche

Domaine BESSON - CHABLIS - Montmains

J. MOREAU ET FILS — CHABLIS - Vaillons
Domaine Vincent DAMPT — MILLY-CHABLIS - Cote de Léchet
GARNIER & FILS - LIGNY LE CHATEL - Montmains

Daniel DAMPT et Fils — MILLY-CHABLIS - Beauroy
Sébastien DAMPT - MILLY-CHABLIS - Vaillons

Nominés

Jean COLLET et Fils - CHABLIS - Montmains

Domaine du Chardonnay - CHABLIS - Montmains

Pascal BOUCHARD - CHABLIS — Montmains

Domaine VOCORET et FILS - CHABLIS - Vaillons

Domaine William FEVRE - CHABLIS - Vaillons

Domaine GOISOT Anne et Arnaud - SAINT-BRIS — Cote de Jouan
Domaine des Malandes - CHABLIS - Cbte de Léchet

Domaine de la CORNASSE - BEINE - Beauroy

Domaine Alain GEOFFROY — BEINE - Vau Ligneau
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Chablis Premier Cru 2013, Rive Droite

Jean-Paul et Benoit DROIN — CHABLIS - Fourchaume

Jean-Paul et Benoit DROIN — CHABLIS - Mont de Milieu
La Chablisienne - CHABLIS — Montée de Tonnerre

Domaine ALEXANDRE Guy & Olivier- LA CHAPELLE VAUPELTEIGNE - Fourchaume
La Chablisienne — CHABLIS - Fourchaume
Roland LAVANTUREUX — LIGNORELLES - Fourchaume

Nominés

Domaine BILLAUD -SIMON - CHABLIS — Montée de Tonnerre
Domaine du Colombier - FONTENAY PRES CHABLIS — Vaucoupin
Domaine SERVIN CHABLIS — Mont de Milieu

GARNIER & FILS - LIGNY LE CHATEL — Mont de Milieu

La Meuliére - FLEYS - Mont de Milieu

Domaine GAUTHERON Alain et Cyril -FLEYS — Les Fourneaux
Daniel DAMPT et Fils = MILLY-CHABLIS - Fourchaume
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Chablis Grand Cru 2012

Médaille d’Or

Domaine des Malandes - CHABLIS - Les Clos
Jean COLLET et Fils — CHABLIS - Valmur

Médaille d’Argent
Jean-Paul et Benoit DROIN — CHABLIS - Valmur

Médaille de Bronze

Domaine des Malandes - CHABLIS - Vaudésir

Nominés

Maison DAMPT — MILLY-CHABLIS - Bougros

Domaine du Colombier - FONTENAY PRES CHABLIS - Bougros

DOMAINE Nathalie & Gilles FEVRE - FONTENAY PRES CHABLIS - Preuses
GARNIER & FILS- LIGNY LE CHATEL - Vaudésir

Domaine BILLAUD-SIMON — CHABLIS - Vaudésir

Pascal BOUCHARD — CHABLIS - Blanchot

Domaine William FEVRE - CHABLIS - Les Clos

Domaine PINSON Fréres - CHABLIS - Les Clos

Jean-Paul et Benoit DROIN — CHABLIS - Les Clos
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Contact : Frangoise Roure — Responsable Marketing/Communication BIVB-Chablis
Tél. : +33(0)3 864242 22 —Fax:+33(0)3 8642 80 16 —francoise.roure@bivb.com

www.chablis.fr @BIVBChains #Chablis
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